Приложение 1
1 вариант
Опыт 1. «Взаимодействие мыльного раствора с раствором уксусной кислоты» 

В пробирку налить 2 мл мыльного раствора, а затем к нему добавить несколько капель уксусной кислоты, результат наблюдения занести в соответствующую графу таблицы.

Опыт 2. «Взаимодействие раствора уксусной кислоты с кусочком мела»
В пробирку налить 2 мл раствора уксусной кислоты, а затем опустить в нее кусочек мела. Наблюдаемый результат занести в графу таблицы.

Опыт 3. «Взаимодействие сырого картофеля с раствором йода»
На свежий срез картофеля капнуть капельку раствора йода, наблюдаемый результат занести в таблицу.

Полученные результаты, произошедшие  с веществами, занесите в таблицу.

	Название опыта
	Результат

	Взаимодействие мыльного раствора с раствором уксусной кислоты


	

	Взаимодействие раствора уксусной кислоты с кусочком мела


	

	Взаимодействие сырого картофеля с раствором йода


	


2 вариант
Опыт 1. «Взаимодействие молока с раствором лимонной кислоты» 

В пробирку налить 2 мл молока, а затем добавить несколько капель лимонной кислоты и перемешать стеклянной палочкой, результат наблюдения занести в соответствующую графу таблицы.

Опыт 2. «Взаимодействие пищевой соды с раствором уксусной кислоты»
В пробирку насыпать немного пищевой соды, а затем добавить несколько капель раствора уксусной кислоты, результат наблюдения занести в таблицу.

Опыт 3. «Взаимодействие картофельного крахмала с раствором йода»
В пробирку налить 2 мл раствора крахмала, а затем добавить несколько капель йода, наблюдаемый результат занести в таблицу.

Полученные результаты, произошедшие  с веществами, занесите в таблицу.

	Название опыта
	Результат

	Взаимодействие молока с раствором лимонной кислоты


	

	Взаимодействие пищевой соды с раствором уксусной кислоты


	

	Взаимодействие картофельного крахмала с раствором йода


	


 

